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Certificate of Manufacture and Auto-control/Certificat de fabrication et d’autocontrdole
Certificado de fabricacion y auto-control/Cepradukar Ha npaBo NIPOH3BOACTEA ¢ BHYyTPEHHHM
xouTpoaem/ Certifikat om produktion og egenkontrol

This is to certify that/Le présent document certifie que
Por la presente, se certifica que/HacTosium ynocrosepsercs, uto/ det certificeres hermed at;

Biosa Danmark ApS, Syrevej 49-51, DK-3300 Frederiksvaerk, Denmark

(name and address of manufacturer/nom et adresse du fabricant/razén social y domicilio del fabricante/HaumeHOBaHHe H agpec H3TOTORHTENA,
navn og adresse pa virksomheden)

is authorized by the Danish Veterinary and Food Administration to produce/est agréé par les services alimentaires et vétérinaires
danois pour la production de/esta autorizado por la Direccion General de Veterinaria y Alimentos de Dinamarca para fabricar
AMeeT pazpemmenne JIaTCKOro YNpaBieHHs [0 BETEPHHAPHH H KOHTPOJIIO 3@ Ka4€CTBOM MHLIEBLIX IPOAYKTOB Ha POH3BONCTRO/
er autoriseret af de danske myndigheder til at producere;

Organic lactobacilli fermented drink with herbs

(product category/catégorie de produit/clase de producto/kareropus npoaykuus/ produkt)

X

under authorization number according to Danish regulations.

sous le numéro d’agrément conformément 4 la réglementation danoise.

bajo el nimero de autorizacion en virtud de la legislacién danesa.

TNOJ PETHCTPAIMOHHBIM HOMEPOM B COOTBETCTBHH C MpaBHIIaMH, NeHCTBYIOIIMMH B JlaHHH.
Under autorisationsnummer i holdhold til dansk lovgivning

The factory is inspected at regular intervals by Danish authorities to ensure that the products are manufactured under hygienic
conditions and according to general principles of the EU-legislation regarding own check control (including HACCP) ensure that
their products are fit for human consumption or for production of food intended for human consumption.

L’usine est contrdlée 4 intervalles réguliers par les autorités danoises afin de garantir que les produits sont fabriqués dans de bonnes
conditions d’hygiéne et, conformément aux principes généraux édictés par la législation de I"Union Européenne pour ce qui concerne
les procédures d’autocontrdles (incluant les HACCP), afin de garantir que ses produits sont propres & la consommation humaine ou
a la production d’aliments destinés & la consommation humaine.

La fabrica es inspeccionada a intervalos regulares por las autoridades danesas para constatar que los productos se fabrican en condi-
ciones higiénicas vy, segin los principios generales de la legislacion de 1a UE en lo que respecta al propio control (incluyendo HAC-
CP), constatar que sus productos son aptos para el consumo humano o para la produccién de comida destinada al consumo humano.

JlaTckue opraHsl BIACTH PErVIAPHO POBEPSFOT 3aBOJ1 € LENbI0 06ecneyeHHs NPOM3BOACTBA IPOLYKLHH B COOTBETCTBHH C CAHATApHO-
THFHEHHYECKUMH YCITOBHAMH M OGUIMMH MPHHLMOAMH 3akoHodaTesbeTsa EC no BHYTpeHHEMY KOHTPOMIO (BKJIIOYAA CHCTEMY
aHAIH3A PHCKOB M KPUTHUECKUX KOHTPOMLHBIX TOMEK), 8 TAKoKe 00ecrnede s NPHIOAHOCTH NMPOAYKIAH Na ynoTpebnenus B mauty
UENOBEKOM MJIH NPOU3BOACTEA MUILEBLIX NPOAYKTOR, IPEIHAZHAYEHHEIX U1 YNIOTPeONeH s B THILY YeTOBEKOM.

Virksomheden er inspiceret med regelmessige mellemrum af de danske myndigheder for at sikre, at produkterne er fremstillet under
hygiejniske forhold og i overensstemmelse med de generelle principper i EU-iovgivningen i forhold til egenkontrol (inkiusive H4CCP)
for at sikre at virksomhedens produkier kan anvendes til menneskelig konsum eller til produktion af fodevarer til menneskelig konsum,

Sl Bany ianse::

/ / icial inspector
Fredriksvaerk, February 10th 2012 HWM Official insp
.

afficial authority/Cachet et signature du service officiel
6fivial/Tledars oprana BIacTH U HOAIKCH

Place and date/Lieu et date/ Stamp a;
Lugar y fecha/Meeto u nara/Sted og dato Sello y,

\ J

Generelt 03-2010

La 23,0-2498 (HC14)



